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REUTER & STOLT

Croissant Vegan 56 kpl 80g vegaani paistovalmis
pakaste

Kuohkea aito ranskalainen croissant- nyt myos vegaaneille. TAméan kuitupitoisen croissantin
paallinen koristeltu kauralla, ja se on valmiiksi voideltu paistovalmis tuote. Nopeaa ja helppoa-
valmis tarjoiltavaksi 20 minuutissa,

Tuotekoodi 76910
Myyntiyksikk® LTK
Kpl/myyntiera 56
EAN me 3291811231517
Kuljetuspakkausten maéara 64
lavalla
Nettopaino (g) 4480

A Nettosisalto (g/kpl) 56
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‘: | \ . Ravintoarvot g/100 g valmista tuotetta
g | \ A\ Energiaa (ki/keal) 382/1598
A ARG \ Rasvaa 20,5

Tyydyttynyttd rasvaa 9,6
Hiilihydraattia 38,2
Sokeria 3,7
Kuitua 4,2
Proteiinia 9,1
Suolaa 1,38
Sailyvyys valmistuksesta 360
Ruokavaliotieto Vegaani
Hinta 22,84 €

Ainesosalista

Ainesosat: VEHNAjauho, vesi, kasvimargariini (ei-kovetettu palmu- ja auringonkukka kasvisrasva-
ja 6ljy, vesi, suola, emulgointiaine: E471, happamuudensaatelyaine: E330, luontaiset aromit),
taysjyvaVEHNAjauho 10%, siemenia 4% (auringonkukka, unikko, ruskea pellavansiemen),
KAURAhiutaleet 3%, hiiva, VEHNAGLUTEENI, sokeri, suola, voiteluaine (vesi, sokeri,
stabilointiaine: E953, glukoosisiirappi, hyyteldittamisaine: E406, happo: E330, sailéntaaine:
E202), paahdettu OHRAmallas, emulgointiaine: e472e, jauhonparanne: E300, entsyymi Saattaa
sisaltaa pienid maaria maitoa, kananmunaa, soijaa, pahkinéita ja seesamia. Huolimatta
huolellisesta tuotantoprosessista on mahdollisuus kasviskuitujaamiin.

Kayttd/valmistusohje
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Paista jaisena noin 18-20 minuuttia kiertoilma.uunissa 170°C kiertoilmauunissa. Ala pakasta
sulanutta tuotetta uudestaan

Sailytysohje

Raaka pakaste, sailytys -18°C

Erikoisruokavalio

Vegaani, aktoositon, maidoton, munaton

Alkuperamaa

Ranska

Reuter & Stolt
Upseerinkatu 1 0201278888 Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

02600 Espoo myynti@reuter-stolt.fi


http://www.tcpdf.org

