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Vadelmavalkosuklaa-pulla 60 kpl 100 g raaka pakaste

Vadelmavalkosuklaapulla on loistava vaihtoehto perinteiselle pain au chocolatille- herkullinen
valkosuklaa-vadelmatéayte vie kielen mennessaan. Aidolla voilla (17%) leivottu, lehteva taikina ja
rapea paallinen on kuorrutettu sokerilla. Nopeaa ja helppoa- paistovalmis tuote vaatii vain 20
minuuttia uunissa.

Tuotekoodi 76710
Myyntiyksikk® LTK
Kpl/myyntiera 60

EAN me 3291811229576
Kuljetuspakkausten maara 64

lavalla

Nettopaino (g) 6000

Ravintoarvot g/100 g valmista tuotetta

Energiaa (kJ/kcal) 1560/ 373
Rasvaa 18,9
Tyydyttynyttd rasvaa 12,4
Hiilihydraattia 43,2
Sokeria 18,5
Kuitua 2,4
Proteiinia 6,3
Suolaa 0,8
Sailyvyys valmistuksesta 365
Ruokavaliotieto Kasvis
Hinta 52,47 €

Ainesosalista

VEHNAjauho, tayte 24,5% (valkosuklaatayte 67,5% (nesteytetty taysMAITO, taysMAITO,
valkosuklaa 15% (sokeri, kaakaovoi, tdaysMAITOjauhe, rasvaton MAITOjauho, elmulgointiaine:
E442, luonnonvalinja-aromi), sokeri, KERMA, sakeuttamisaine: E466, sailontaaine: E202,
stabilointiaine: natriumalginaatti, luonnonvaniljatiiviste, saflorikukkatiiviste), vadelmatayte 32,5%
(vadelmapyree ja —massa 59%, glukoosifruktoosisiirappi, sokeri, hyyteloittamisaine: E440,
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happamuudensaatelyaine: E330, luonnonaromi)), VOI 17%, vesi, koristelu 5% (sokeri,
kovettamaton palmurasva), sokeri, hiiva, VEHNAGLUTEENI, KANANMUNA, suola,
emulgointiaine: e472e, jauhonparanne: E300, entsyymi. Saattaa sisdltaa pienia maaria
soijalesitiinia ja pahkinaoita.

Kayttd/valmistusohje

Paistetaan jaisina 18 - 20 min 170 °C. Ala pakasta sulanutta tuotetta uudestaan..

Sailytysohje

Raaka pakaste, sailytys -18 °C

Alkuperamaa

Ranska
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