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Rinkelimunkki 40 kpl 80 g L M kypsä pakaste
Helppo ja nopea tuote! Perinteinen käsin tehty munkkirinkilä. Sulatusta ja sokerointia tai muuta
koristelua (esim. suklaakuorrute) vaille käyttövalmis kypsäpakaste. Suurkeittiöille, kahviloille,
ravintoloille ja leipomoille. Kenttäolosuhteisiin, joissa ei ole paistomahdollisuutta. Tuote on
parhaimmillaan, kun se myydään samana päivänä kuin se on sulatettu ja sokeroitu. Suosittelemme
sulattamaan ja sokeroimaan kerralla aina päivän tarpeen.

Tuotekoodi 4923

EAN kpl 6416627149239

Myyntiyksikkö LTK

Kpl/myyntierä 40

EAN me 6416627049232

Kuljetuspakkausten määrä
lavalla

32

Nettopaino (g) 3200

Nettosisältö (g/kpl) 80

Ravintoarvot g/100 g valmista tuotetta

Energiaa (kJ/kcal) 1590/380

Rasvaa 18

Tyydyttynyttä rasvaa 3,5

Hiilihydraattia 45

Sokeria 7,1

Kuitua 3

Proteiinia 8,1

Suolaa 0,76

Kokonaissäilyvyysaika
avaamisesta (/sulatuksesta)

10kk

Ruokavaliotieto Laktoositon, Maidoton,
Munaton

Hinta 21,65 €

"

Ainesosalista

Ainesosat:VEHNÄJAUHO, vesi, kasvirasva (rypsi, palmu, rapsi), sokeri, hiiva,
VEHNÄGLUTEENI, suola, kardemumma, emulgointiaine (E471, E472e, E481), aromi (vanilliini),
happamuudensäätöaineet (E170, E341), dekstroosi, jauhonparanne (E300)

Käyttö/valmistusohje 

Reuter & Stolt
Upseerinkatu 1
02600 Espoo

0201278888
myynti@reuter-stolt.fi

Oikeudet muutoksiin pidätetään.
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Sulata tuotetta erilleen otettuna huoneen lämmössä noin 3 tunnin ajan. Lämmitä tuotetta uunissa
noin 200 asteessa minuutin ajan ja sokeroi heti tämän jälkeen. Voit halutessasi sokeroinnin sijaan
kuorruttaa munkit sulatuksen jälkeen suklaalla. Sulanutta tuotetta ei saa pakastaa uudestaan.

Säilytysohje

- 18 astetta tai kylmemmässä Sulaneena huoneenlämmössä.
"

Erikoisruokavalio

Laktoositon, maidoton, kanamunaton

Alkuperämaa

Suomi
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